
 
                                              
 
 
 
 
 

Roberto Pruzzo    in formato bottiglia . 

 

                                               L’unico, vero Bomber della Roma è il testimonial di   

                                                   Footbal Legends Wine, 
 
nuova linea pensata per chi ama il calcio e non sa resistere ad un buon calice di 
vino. 
Una linea di bottiglie di vino da collezione, tutte griffate dai campioni che hanno 
fatto la storia del calcio. 
Vino di qualità (Fattoria di Gropina) e giocatori di qualità, l'abbinamento perfetto, 
ciò che contraddistingue l'intera linea Football Legends Wine. 
 
Un prodotto di eccellenza per soddisfare 
 il palato e anche l'insaziabile 
 voglia di calcio. 
Una bottiglia di vino unica,  
da bere in compagnia dei propri amici tifosi 
 o da conservare come fosse una reliquia. 
 
La prima leggenda in formato bottiglia  

(1000 esemplari, tutti firmati a mano, 
 con autografo originale) 

 è Roberto Pruzzo, il vero Bomber della Roma.  
 

Per acquistare una o più bottiglie del Bomber, basta collegarsi al sito 

www.milanovino.it o inviare una mail dal sito ufficiale di Roberto Pruzzo 
(www.robertopruzzo.it).  

                                                   LE DOTI DEL VINO DI PRUZZO: 
                                                 Vendemmia: 2012 
                                                  Vino robusto di ottima qualità, con  una gradazione di 13,5° 
                                                   Tipologia: bordolese da lt. 0,75 
                                                  Area di produzione: Gropina - Loro Ciuffenna 
                                                  Vitigni: Sangiovese, Canaiolo, Malvasia del Chianti,  Dolcetto, Merlot 
                                                  Vendemmia: settembre - ottobre 2012 
                                                  Affinamento: prima di essere messo in commercio il    
                                                  Chianti viene tenuto in   botti di rovere e poi  lasciato  
                                                  riposare in vetro per almeno 6 mesi 
                                                   Colore: rosso rubino brillante 
                                                   Profumo: odore intensamente vinoso 
                                                   Sapore: armonico, asciutto, sapido, leggermente  tannico, fruttato 
                                                   Da servire in decanter ad una temperatura tra 16 e 18 gradi 

                                                               Gastronomia: cucina mediterranea 
 
 

                          Cosa aspettate? Ce ne sono 1000 a disposizione…… 

 


